
明神丸本店

プ
ラ
ス 

1,
8
0
0
円

２
時
間
飲
み
放
題

プ
ラ
ス
2,
5
0
0
円

３
時
間
飲
み
放
題

プ
ラ
ス 

8
0
0
円

ア
ル
コ
ー
ル
飲
み
放
題
と

下
戸
の
混
合
可
能
で
す
。

飲
み
放
題

メ
ニ
ュ
ー

下
戸
の
方

ノ
ン
ア
ル
専
用
の
方

旬
の
漁
師
の
お
き
ゃ
く
コ
ー
ス

飲
み
放
題
は
別
途

お
選
び
下
さ
い

3,
7
0
0
円

税
込

宴

飲
み
放
題
は
別
途

お
選
び
下
さ
い

5,
2
0
0
円

税
込

土
佐
の
旬
の
味
覚
満
載
で
贅
沢
な
ひ
と
と
き

旬
の
味
覚
を
味
わ
う
、
こ
だ
わ
り
素
材
の
土
佐
料
理

お
き
ゃ
く
贅
沢

コ
ー
ス

◆ 

三
陸
の
焼
き
海
苔
と
鰹
の
漬
け
巻
き

　

 

ま
ぐ
ろ
の
た
た
き
握
り（
お
ろ
し
ポ
ン
酢
）

　

 

高
知
産
チ
ャ
ン
バ
ラ
貝
う
ま
煮

◆ 

削
り
た
て
チ
ー
ズ
と
鰹
生
節
の
サ
ラ
ダ

◆ 

鰹
の
塩
た
た
き　
２
貫

◆ 

季
節
の
塩
た
た
き（
揚
げ
野
菜
と
高
知
柑
橘
） ２
貫

◆ 

鰹
の
タ
レ
た
た
き　
２
貫

◆ 

土
佐
和
牛
赤
身
肉
の
鉄
板
ス
テ
ー
キ

◆ 

鰹
と
金
時
芋
の
カ
レ
ー
コ
ロ
ッ
ケ
・

　

  

高
知
豆
あ
じ
の
ス
パ
イ
ス
唐
揚
げ

◆ 

鰹
ハ
ラ
ス
と
焼
き
茄
子
の
煮
浸
し

◆ 

松
茸
と
鰹
の
釡
炊
き
ご
飯

◆ 

芋
け
ん
ぴ
の
ミ
ル
ク
ア
イ
ス

お料理10 品

お
料
理

9
品

◆ 

鰹
ハ
ラ
ス
と
焼
き
茄
子
の
煮
浸
し

◆ 

削
り
た
て
チ
ー
ズ
と
鰹
生
節
の
サ
ラ
ダ

◆ 

鰹
の
塩
た
た
き　
２
貫

◆ 

季
節
の
塩
た
た
き（
揚
げ
野
菜
と
高
知
柑
橘
） ２
貫

◆ 

鰹
の
タ
レ
た
た
き　
２
貫

◆ 

栗
豚
と
の
き
の
こ
の
ふ
わ
と
ろ
出
汁
玉
子
汁

◆ 

鰹
と
金
時
芋
の
カ
レ
ー
コ
ロ
ッ
ケ
・

　

  

高
知
豆
あ
じ
の
ス
パ
イ
ス
唐
揚
げ

◆ 

び
ん
ち
ょ
う
ハ
ラ
ン
ボ
の
た
た
き
握
り   

１
貫

　

 

塩
た
た
き
握
り　
１
貫

◆ 

芋
け
ん
ぴ
の
ミ
ル
ク
ア
イ
ス

お
き
ゃ
く
堪
能
コ
ー
ス

飲
み
放
題
は
別
途

お
選
び
下
さ
い

4,
2
0
0
円

税
込

季
節
の
味
覚
と
た
た
き
を
存
分
堪
能
で
き
る
！

お
料
理

10
品

◆ 

三
陸
の
焼
き
海
苔
と
鰹
の
漬
け
巻
き
・

　

 

高
知
産
チ
ャ
ン
バ
ラ
貝
の
う
ま
煮

◆ 

削
り
た
て
チ
ー
ズ
と
鰹
生
節
の
サ
ラ
ダ

◆ 

鰹
の
塩
た
た
き　
２
貫

◆ 

季
節
の
塩
た
た
き（
揚
げ
野
菜
と
高
知
柑
橘
） ２
貫

◆ 

鰹
の
タ
レ
た
た
き　
２
貫

◆ 

厳
選
赤
身
の
ミ
ス
ジ
鉄
板
ス
テ
ー
キ

◆ 

鰹
と
金
時
芋
の
カ
レ
ー
コ
ロ
ッ
ケ
・

　

  

高
知
豆
あ
じ
の
ス
パ
イ
ス
唐
揚
げ

◆ 

鰹
ハ
ラ
ス
と
焼
き
茄
子
の
煮
浸
し

◆ 

極
薄
鰹
削
り
と
塩
鰹
茶
漬
け

◆ 

芋
け
ん
ぴ
の
ミ
ル
ク
ア
イ
ス


